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Ihre Meinung ist uns wichtig

Bestecksignale sind in der Gastronomie üblich. Zum 

Beispiel wenn Sie das Besteck auf  die 5 Uhr Position 

ablegen, signalisiert man „Ich bin fertig.“ 

Ein Signal ob es geschmeckt hat oder nicht, gibt es nur 

gerüchteweise. Hier ist der Gast gefragt. 

Es gibt viele die sich vielleicht nicht trauen und nichts 

sagen, falls etwas mit dem Essen nicht in Ordnung sein 

sollte. Das Restaurant oder Hotel geht von zufriedenen 

Gästen aus. Der Gast bewertet dann Tage oder Monate 

später (vielleicht auch anonym) und die Betroffenen 

verstehen die Welt nicht mehr. 

Wir  bitten Sie, uns direkt anzusprechen, wenn etwas 

nicht Ihren Wünschen entspricht. Falls es ein 

Missverständnis war, können wir den Fehler beheben, 

nachbessern und sofort helfen. Eine Win-Win Situation 

für beide Seiten.

Professor M.Luca (Professor bei der Harvard Business School) veröffentlichte 

2011eine Studie zum Bewertungsportal Yelp. 

Ihre Meinung ist uns wichtig
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Unsere Menüs

Menü I

Pfifferlingsrahmsuppe (A, L)

Schweinefilet mit Champignons
Kroketten und Salatbeilage (A, G)

Dessert nach heutigem Angebot

28,90 €

Menü II

Soljanka (M,O)

Huhn Florida mit Obst überbacken  
Kroketten und Salatbeilage (A, G)

Dessert nach heutigem Angebot

27,90 €

Menü III

Würzfleisch (A, C, G)

Hamburger Schnitzel
mit Bratkartoffeln und Salatbeilage (A, C, G, L)

Dessert nach heutigem Angebot

29,90 €



Vorspeisen
WÜRZFLEISCH MIT KÄSE ÜBERBACKEN (A, C, G)  8,40 €

PANIERTE CHAMPIGNONS IN KNOBLAUCHSAUCE
dazu Salat (A, C, G,)               10,40 €

Suppen
SUPPE GROß (M, O)        7,60 €

SOLJANKA KLEIN (M, O)       5,50 €

2)TOMATENSUPPE (M)       5,50 €

KNOBLAUCHSUPPE (A, M)       5,50 €

ZWIEBELSUPPE (A, O, L)       5,50 €

PFIFFERLINGRAHMSUPPE (A, O, L)     5,50 €

1) mit Stabilisator E407
2) mit Geschmacksverstärker
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Vorspeisen & Suppen



Salate
KLEINER GEMISCHTER SALATTELLER (G)   6,10 €

GEMISCHTER SALATTELLER 
MIT SCHAFSKÄSE UND THUNFISCH (C, G, D)         14,90 €

SALATTELLER „PREISELBEERE“  
MIT GEBRATENER HÄHNCHENBRUST IN WÜRFEL 
UND KÄSE  (G)               16,60 €

     Omelett
OMELETT MIT FRISCHEN CHAMPIGNONS, 
ZWIEBELN UND SALATBEILAGE (C, G)          12,90 €

OMELETT MIT VORDERSCHINKEN,
ZWIEBELN UND SALATBEILAGE (C, G)          12,90 €

BAUERNFRÜHSTÜCK
OMELETT MIT BRATKARTOFFELN, SPECK, 
ZWIEBELN UND SALATBEILAGE (C, G)           12,90 €

SÜLZE MIT BRATKARTOFFELN 
UND SALATBEILAGE (C, G)            11,90 €

BRATHERING MIT BRATKARTOFFELN 
UND SALATBEILAGE (D, G)            12,90 €
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Salate & Omelett



Fleisch aus der Pfanne
VOM SCHWEIN

„ZIGEUNERSCHNITZEL“
SCHNITZEL MIT ZIGEUNERSAUCE,
TAGES- UND SALATBEILAGE (A, C, G, O)                  18,90 €

SCHNITZEL „FLORIDA“
SCHWEINESCHNITZEL MIT OBST ÜBERBACKEN,
TAGES- UND SALATBEILAGE (A, C, G, O)                   18,90 €

SCHNITZEL MIT CHAMPIGNONS
TAGES- UND SALATBEILAGE (A, C, G, L)                   18,90 €

HAMBURGER SCHNITZEL
MIT EI, BRATKARTOFFELN 
UND SALATBEILAGE (A, C, G, L)            18,90 €

SCHWEINEFILET MIT RÖSTZWIEBELN
TAGES- UND SALATBEILAGE (A, G, L)           19,90 €

1)SCHWEINEFILET MIT CHAMPIGNONS 
 

TAGES- UND SALATBEILAGE (A, G, L)           20,90 €

SCHWEINEFILET „AU FOUR“
MIT WÜRZFLEISCH ÜBERBACKEN,
TAGES- UND SALATBEILAGE (A, G, L)                  21,90 €

SCHWEINEFILET IN PFEFFERSAUCE                             
TAGES- UND SALATBEILAGE (A, G, L)            19,90 €

1) mit Stabilisator E407
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Fleisch aus der Pfanne



GEFLÜGEL

HÄHNCHENBRUSTSCHNITZEL 
1)MIT CHAMPIGNONS ,

TAGES- UND SALATBEILAGE (A, G, L)           18,90 €

HÄHNCHENBRUSTSCHNITZEL „HAWAII“
MIT ANANAS UND KÄSE ÜBERBACKEN,
TAGES- UND SALATBEILAGE (A, G, L)                          18,90 €

HÄHNCHENBRUSTSCHNITZEL 
IN PFEFFERSAUCE,
TAGES- UND SALATBEILAGE (A, G, L)           17,90 €

Zu jedem Fleisch-Hauptgericht servieren wir Ihnen vorab einen Salat.

1) mit Stabilisator E407
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Fleisch aus der Pfanne



Nudelgerichte

BANDNUDELN MIT LACHSSTREIFEN 
IN SAHNESAUCE (A, D, G, L, O)            16,90 €

BANDNUDELN NACH „ART DES HAUSES“    
MIT HÄHNCHENBRUSTFLEISCH,
CHAMPIGNONS IN SAHNESAUCE (A, C, G, L, O)         14,90 €

 1)BANDNUDELN MIT SCHWEINEFILET
CHAMPIGNONS IN SAHNESAUCE  (A, C, G, L, O)         14,90 €

BANDNUDELN IN BOLOGNESESAUCE (A, C, G, L, O)        11,90 €

1)mit Stabilisator E407
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Nudelgerichte



Kindergerichte
BANDNUDELN
MIT TOMATENSAUCE (A, C, O)      6,90 €

KINDERPIZZA
KLEINE PIZZA NACH WAHL      7,00 €

1)KINDERSCHNITZEL 
PANIERTES SCHNITZEL MIT POMMES FRITES (A, C, G)        10,40 €

POMMES FRITES
MIT MAYONNAISE ODER KETSCHUP (A, C, O)    4,20 €

RÄUBERTELLER
IHR BEKOMMT MESSER UND GABEL UND KÖNNT
BEI EUREN ELTERN MIT ESSEN

Alles mit Käse
WURST/KÄSEPLATTE
MIT BROT UND BUTTER, SALATBEILAGE (A, G, L)         14,90 €

3 BROTE BELEGT NACH WAHL 
(KÄSE ODER WURST) (A, G, L)      6,90 €

GEBACKENER CAMEMBERT 
MIT ANANAS UND PREISELBEEREN, SALATBEILAGE (A, C, G, L) 9,10 €
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EINE KUGEL EIS                                                                             1,50 €
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SCHOKOKUSS
Köstliches Stracciatellaeis* und 
Schokoladeneis, garniert mit 
Schokosauce und Sahne (G)                              7,90 €

SCHWEDENEISBECHER 
Cremiges Eis Vanillegeschmack* auf  
Apfelmus, garniert mit Sahne und 
Eierlikör (C, G)                                                  7,90 €

EINGEWECKTE ROTE GRÜTZE
Cremiges Eis Vanillegeschmack*, 
angerichtet auf  Roter Grütze (G)                     7,90 €

EISZWERG ANTON
Fruchtiges Eis Erdbeer und 
Schokoladeneis, garniert mit Sahne, 
Schokosauce und einer Waffel (A, G)                 5,90 €

Eiskarte
DREI KUGEL EIS MIT FRÜCHTEN lt. ANGEBOT
UND SAHNE                                                                                     6,90 €
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DÄNISCHER KAFFEEKLATSCH
Cremiges Eis Vanillegeschmack* 
mit Schokoladensauce, garniert mit Sahne 
und Schokostreuseln (G)                                   6,50 €

EISKAFFEE ODER 
EISSCHOKOLADE 
Köstliches Kaffegetränk mit cremigem Eis 
Vanillegeschmack* oder leckere 
Trinkschokolade mit cremigem Eis 
Vanillegeschmack* und Schokoladeneis, 
garniert mit Sahne und Schokoraspeln (G)        5,90 €

MILCHSHAKE
Leckerer Milchshake 
mit dem Eis Ihrer Wahl (G)                              6,50 €

SANFTER ENGEL 
Erfrischendes Getränk aus cremigem Eis 
Vanillegeschmack* in Orangensaft (G)              5,90 €

* mit Farbstoff
Serviervorschlag - Alle Eisbecher können optisch abweichen

Eiskarte



Heiße Getränke

TASSE KAFFEE          2,60 €2

POTT KAFFEE          3,60 €2

KÄNNCHEN KAFFEE        4,20 €2

TASSE CAPPUCCINO         3,90 €

TASSE LATTE MACCHIATO       3,90 €2,D

TASSE HEIßE SCHOKOLADE              3,90 € C,D,G

GLAS GLÜHWEIN         2,50 €

GLAS PFEFFERMINZTEE       2,40 €  2

GLAS SCHWARZER TEE        2,40 €2

GLAS HAGEBUTTEN TEE       2,40 €2

GLAS FRÜCHTE TEE        2,40 €2

GLAS KAMILLEN TEE        2,40 €2

GLAS GRÜNER TEE        2,40 €2

KÄNNCHEN TEE                                                                   3,90 €2

GLAS GROG MIT RUM       3,90 €
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Heiße Getränke



Alkoholfreie Getränke

COLA ***, FANTA**, SPRITE, 
MINERALWASSER, SPEZI   0,2 l    2,50 €    
        0,4 l   3,50 €

BANANEN-, ORANGEN-; KIRSCH- 
und TOMATENSAFT     0,2 l   2,90 €
        0,4 l   3,50 €

SCHWEPPES - GINGER ALE    0,2 l    2,90 €
        0,4 l   3,50 €
        

SCHWEPPES - TONIC WATER ****  0,2 l   2,90 €
        0,4 l   3,50 €

SAN PELEGRINO - MINERALWASSER  0,25 l   2,90 €

SAN PELEGRINO - MINERALWASSER 0,75 l   5,20 €

APFELSCHORLE     0,2 l   2,90 €
        0,4 l   3,50 €

**  - mit Benzolsäure und Farbstoff
***  - mit Farbstoff  und Koffeinhaltig
****  - chininhaltig
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Alkoholfreie Getränke



Biere
BITBURGER - PREMIUM PILS    0,3 l    2,90 €    F

BITBURGER - PREMIUM PILS    0,4 l   3,60 €F

BITBURGER - PREMIUM PILS    0,5 l   4,20 €F

BITBURGER DRIVE     0,33 l     3,00 €F

HEFEWEIZEN                                              0,5 l   3,60 €F

KRISTALL WEIZEN                                     0,5 l   3,60 €F

KÖSTRITZER SCHWARZBIER   0,3 l   3,10 €F

        0,5 l   3,90 € 

RADLERF,3,4

(BITBURGER MIT SPRITE)    0,4 l   3,60 €
        0,5 l   4,20 €

POTSDAMERF,3,4

(BITBURGER MIT FANTA)    0,4 l   3,60 €
        0,5 l   4,20 €

DIESELF,2,3

(BITBURGER MIT COLA)    0,4 l   3,60 €
        0,5 l   4,20 €
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Offene Weine

WEIßWEIN   1,0 l   0,5 l   0,25 l
 
 FRASCATI  11,40 €  8,40 €  4,90 €
 trocken

 SOAVE   11,40 €  8,40 €  4,90 €
 halbtrocken

 FRIZZANTINO 11,40 €  8,40 €  4,90 €
 lieblich

 WEINSCHORLE   9,80 €  5,40 €  3,90 €

ROTWEIN

 CHIANTI    10,90 €   8,40 €   4,90 €
 trocken

 LAMBRUSSCO   10,90 €   8,40 €   4,90 €
 lieblich

 DORNFELDER  10,90 €   8,40 €   4,90 €
 halbtrocken
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Flaschenweine

WEIßWEIN   
 
 PINOT GRIGIO    0,75 l    12,40 €

 CHARDONNAY    0,75 l         15,50 €
 

 
ROTWEIN

 BABERA d´ASTI     0,75 l         13,40 €

 MERLOT „Ca Ernesto“    0,75 l         17,50 €

 CHIANTI COLI SENSI    0,75 l         15,50 €

 VALPOLICELLA    0,75 l         12,40 €
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Sekt 
   

 ROTKÄPPCHEN    0,75 l         17,60 €
 halbtrocken

 ROTKÄPPCHEN     0,751                17,60 €
 trocken

 GLAS SEKT          3,70 €
 

Aperitifs
 MARTINI WEIß    5 cl     2,70 €

 SHERRY      5 cl     2,70 €

Mixgetränke
2,3) COLA WODKA             4,90 €

4) GIN TONIC                 4,90 €
 

 CAMPARI ORANGE         4,90 €
 

 BATIDA DE COCO 
 (mit Kirsch-, Bananen- oder Orangensaft)              4,90 €

 2,3) WHISKY COLA          4,90 €

2,3) BACARDI COLA                4,90 €
1)  mit Konservierungsstoff  

  2) mit Farbstoff   
 3) Koffeinhaltig 
 4) chininhaltig
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Liköre & Spirituosen

 AMARETTO      2 cl     1,90 € 

 SAMBUCA      2 cl     1,90 € 

 FENET BRANCA     2 cl     1,90 € 

 RAMAZOTTI      4 cl     3,80 € 

 UNDERBERG      2 cl     1,90 € 

 KÜMMERLING     2 cl     1,90 € 

 JÄGERMEISTER     2 cl     1,90 € 

 BACARDI       2 cl     1,90 € 

 APFELKORN      2 cl     1,90 €

 KIRSCHLIKÖR      2 cl     1,90 € 

 GIN GORDON' S     2 cl     1,90 € 

 PUSCHKIN WODKA    2 cl     1,90 € 

 NORDHAUSER DOPPELKORN  2 cl     1,90 € 

 GOLDKRONE      2 cl     1,90 € 

 JACOBI        2 cl     3,20 € 

 JIM BEAM      2 cl     3,60 € 

 JOHNNY WALKER     2 cl     3,60 € 

 HIMBEERGEIST     2 cl     2,80 € 

 WILLIAMSBIRNE     2 cl     2,80 € 

 AQUAVIT - MALTESER KREUZ  2 cl     2,50 € 

 GRAPPA LA BIANCA    2 cl     3,60 € 

 BAILEYS       2 cl     2,00 € 
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Liköre & Spirituosen



Frühstücksbuffet

Frühstück vom Buffet auf  Bestellung

Wir erwarten Sie mit:
frischen Brötchen, verschiedenen Brotsorten, 

Kaffee, Orangensaft, Milch, Kakao,
Butter, Margarine, Marmelade, Honig, 

Wurst- und Käseplatte, 
Joghurt, Cornflakes, Müsli, frischem Obst,

Rührei, Spiegelei, gekochtem Ei, 
auf  Bestellung auch Kuchen und Sekt.

AubergeHotel
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Frühstücksbuffet

Montag - Sonntag   



Gutschein

AubergeHotel
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AubergeHotel

Restaurant

Immer eine schöne Geschenkidee:

ein Gutschein für ein Essen 

in der gemütlichen Atmosphäre unseres Hauses. 
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ab 9,90 €

Alle Schnitzelgerichte, 
Tages- & Salatbeilage

 · Schnitzel mit Letschosauce

· Schnitzel mit Champignonsauce

· Hamburger Schnitzel (mit Ei)

· Schnitzel Florida mit Obst und Käse überbacken
· Schnitzel in Pfeffersauce

Jeden Donnerstag ist 

Schnitzeltag!Schnitzeltag!

Am Schnitzeltag berechnen wir für eine Beilagenänderungen 2,00 €.
Für alle Gerichte aus der Standardkarte werden Beilagenänderungen

nicht extra berechnet.



Raclettessen
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Raclettessen
Als neues Highlight erwartet Sie bei uns das urige und gemütliche Racletteessen. 
Es ist eine besondere gesellige und flexible Möglichkeit, um mit mehreren 
Verwandten, Freunden oder Gästen zusammen zu kommen. 
Darüber hinaus ist es eine perfekte Lösung für Gäste mit unterschiedlichen 
Geschmäckern, weil sich jeder sein Gericht selber  zusammenstellen kann.
Für welche Raclettezubereitung Sie sich auch entscheiden, gesellig wird es in 
einer entspannten Atmosphäre auf  jeden Fall. 
Wir wünschen Ihnen viel Spaß.

Zutaten:
Geflügel, Schweinefleisch, Kochschinken, Nürnberger Würstchen, 
Rindfleisch, frische Pilze, Zwiebeln, Paprika, Ananas, Mozzarella, Käse, 
diverse Saucen, Brot und Butter

pro Person pro Person 14,50 €14,50 €pro Person 14,50 €
Um Vorbestellung wird gebeten.

Zubuchbar:
Salat p. P. 2,00 € | Dessert p. P. 2,00 € | Kroketten p. P. 1,50 €
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pro Person 22 €, Kinder bis 12 Jahre 9 €
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Die 14 Allergene
Allgeninformation gemäß Codex-Empfehlung 

A      Glutenhaltiges Getreide 
 (d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel u. a.) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse 
B      Krebstiere und Krebstiererzeugnisse 
C      Eier und Eierzeugnisse 
D      Fisch und Fischerzeugnisse 
E      Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 
F      Soja und Sojaerzeugnisse 
G      Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose) 
H      Schalenfrüchte, d. h. Mandel, Haselnuss, Walnuss, Kaschunuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, 
 Macadamianuss und Queenslandnuss sowie daraus hergestellte Erzeugnisse 
L      Sellerie und Sellerieerzeugnisse 
M   Senf und Senferzeugnisse 
N     Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse 
O     Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg 
 oder 10 mg/l als SO2 angegeben 
P     Lupine sowie Erzeugnisse daraus 
Q   Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus


